
Menù





L'isola è grande solo 10 chilometri quadrati,
lunga poco più di sei.
I Fenici la chiamavano Caprain,
i Greci Kapros, i Romani Caprae.
Oggi è chiamata Capri.

L'isola decantata e cantata
da poeti e scrittori. Dipinta e narrata
da artisti di ogni nazione, conosce il fascino
di sirena incantatrice sdraiata nel mezzo
del più bel golfo del mondo
e continua da secoli ad attrarre navigatori
che appena scendono a terra cadono
nell'incanto della sua magia.



Fritto misto alla Napoletana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,5
Arancini, crocchette di patate, mozzarelline, zeppoline e verdurine pastellate

Frittura di crocchè o arancini (6 pezzi) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala Campana . . . . . . . . . . . . . . 17

Mozzarella in carrozza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Mozzarella impanata racchiusa in pancarrè

Bruschette con pomodorini e basilico (3 pezzi) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,5

Parmigiana di melanzane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Fiori di zucca (4 pezzi)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Sfizio Caprese (divisibile per due persone) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
Misto di salumi e formaggi accompagnati da assaggi di fritto Napoli

Coperto . . . . . . . . 3

* Prodotto congelato

Antipasti di Terra



Insalata di mare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Polpo*, gamberi*, seppie* e cozze

Insalata di Polpo* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Piatto di misto marinati . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Salmone, pesce spada e alici marinate

Sfizio del marinaio (divisibile per due persone) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
Antipasto misto dello Chef, caldi e freddi

Sauté di frutti di mare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Impepata di cozze . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14

Zuppa di cozze alla Partenopea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Pomodorini, cozze, polpo*, crostacei* e peperoncino

Polipetti* in cassuola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

Polpo* alla brace su purea di patate allo zafferano e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
polvere di olive nere

* Prodotto congelato

Antipasti di Mare



Risotto alla pescatora* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Scialatielli ai frutti di mare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Spaghetti alle vongole veraci . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Spaghetti ai pomodorini datterini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

Bucatini cacio, pepe e cozze . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Gnocchi alla Sorrentina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Ragù napoletano, provola di Agerola, pepe, basilico e parmigiano

Paccheri pistacchio provola e salsiccia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Pasta patate provola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14

Risotto allo zafferano con guanciale croccante e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
granella di pistacchi

Paccheri alla Siciliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Ragù napoletano, melanzane, provola, basilico e parmigiano

Ziti alla Scarpariello . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Pomodorini, pecorino e peperoncino

Bucatini alla carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14

* Prodotto congelato

Primi Piatti



Scaloppine al limone o al vino bianco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

Cotoletta di pollo con patate fritte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

Tagliata di manzo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
Con rucola, pomodorini e scaglie di parmigiano

Salsiccia alla brace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Con friarielli e patatine

Hamburger di chianina 250 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Con insalata, bacon e patatine

Misto carne ai ferri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
Con patatine, insalata e scamorza

New York Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
Con patatine e insalata

Bistecca di pollo°  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,5
Con verdure grill e insalata

* Prodotto congelato

Secondi di Terra



Misto di mare* alla brace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
Con verdure grill e insalata

Pesce* spada alla brace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Con verdure grill e insalata

Gamberoni* alla brace (4 pezzi) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Con verdure grill e insalata

Calamari* alla brace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Con verdure grill e insalata

Frittura del Golfo* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Gamberi e calamari

Frittura di mare* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Fritto misto di pesce con aggiunta di gamberi e calamari

Pescato del giorno . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (al kg)  60
Il pescato può essere cucinato a vostro piacimento ed a seconda di disponibilità di mercato

* Prodotto congelato

Secondi di Mare



* Prodotto congelato

Patatine fritte* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,5

Patate al forno . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

Insalata mista . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,5

Verdure grigliate  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

Contorni

Fantasia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Insalata mista, pomodorini, mais, carote e olive

Marina Grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Insalata verde, pomodorini, carote, mais, olive, tonno e mozzarella di bufala campana

Caprese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Pomodori, mozzarella di bufala campana, origano e basilico

Caesar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Insalata verde, crostini, pollo grigliato, pomodorini, scaglie di parmigiano reggiano e salsa Caesar

Insalate



Margherita  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,5
Pomodoro, fior di latte, olio Evo e basilico

Regina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Pomodoro, mozzarella di Bufala, olio Evo e basilico

Donna Genuina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Pomodorini, mozzarella di Bufala, olio Evo e basilico

Marinara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5
Pomodoro, aglio, origano e olio Evo

Margherita con melanzane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Pomodoro, melanzane, fior di latte, olio Evo e basilico

Capricciosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Carciofini, fior di latte, funghi, olive, prosciutto cotto, pomodoro, olio Evo e basilico

Napoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,5
Pomodoro, fior di latte, acciughe e olio Evo

Bianca con würstel e patatine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Fior di latte, würstel, patatine fritte, olio Evo e basilico

Margherita cotto e funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, olio Evo e basilico

Salsiccia e friarielli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Salsiccia, friarielli, fior di latte e olio Evo

Ripieno . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Ricotta, fior di latte, salame, pomodoro e oli Evo

Diavola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Pomodoro, provola, salame piccante, olio Evo e basilico 

Quattro formaggi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Fior di latte, gorgonzola, fontina, emmenthal, olio Evo e basilico

Bianca, prosciutto e mais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Panna, mais, prosciutto cotto e mozzarella

Ortolana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,5
Pomodoro, fior di latte, verdure di stagione, olio Evo e basilico

Pescatora . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Pomodorini, aglio, calamari, polpo e frutti di mare

Le Pizze Tradizionali possono essere richieste con impasto senza glutine o integrale
con supplemento di E 3,00

Pizze Tradizionali



'O Cazòne e Don Faustino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Ricotta, provola e salame

'O Cazòne e Don Renato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Provola e prosciutto cotto

'O Cazòne e Don Pinuccio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Provola, friarielli e salsiccia

Ripassata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala e parmigiano reggiano

Il Casaro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,5
Fior di latte, prosciutto crudo di San Daniele, scaglie di provolone, rucola e olio Evo

Carciofi e lardo di Colonnata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,5
Mozzarella di bufala Campana, carciofi del Cilento arrostiti, lardo di Colonnata, scaglie di 
provolone, olio Evo e basilico

Noci e speck . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Mozzarella di bufala Campana, crema di noci, speck Sud Tirolo, scaglie di parmigiano reggiano, 
olio Evo e basilico

Integrale ai 3 pomodorini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Impasto di farina integrale, mozzarella di bufala Campana, pomodorini gialli del Vesuvio, pomodorini 
del Piennolo, pomodorini di Corbara, scaglie di parmigiano reggiano, olio Evo e basilico

'Nduja e salsiccia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,5
Pomodoro San Marzano, fior di latte, 'Nduja Calabrese, salsiccia, olio Evo e basilico

Pistacchio e mortadella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,5
Fior di latte, crema di pistacchi di Bronte, mortadella, granella di pistacchi e olio Evo

Fior di zucca e guanciale di Sauris IGP  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,5
Burrata Pugliese, fiori di zucca, guanciale croccante e olio Evo

Le Pizze Contemporanee possono essere richieste con impasto senza glutine o integrale
con supplemento di E 3,00

Pizze Fritte

Pizze Contemporanee



MENU carta vett.indd   13 14/06/15   17:00

VINI BIANCHI - WHITE WINES

BOLLICINE - SPARKLING WINE

Gioì San Salvatore, spumante brut Rosè 50

Merotto Valdobbiadene docg superiore brut Bareta 24

Le Vedute Franciacorta brut 30

Soligo Prosecco doc millesimato extra dry 20

Doglia Moscato D’Asti 24

Fiano Contrada Mito 24

Vermentino di Sardegna doc Audarya 20

Greco di Tufo docg Mito Lincanto 24

Falanghina San Salvatore 1988 26

Pecorino Superiore doc Spinelli stagioni  25

Ribolla Gialla igp Vigna del Lauro  22

Soave DOC Cà Rugate  20

Verdeca Brasento  24

Susumaniello rosè Tenuta Vallone 22

Negroamaro Igt A Mano 20

Chianti Buccia nera - Sassocupo 20

Valpolicella doc Ripasso 28

Taurasi docg Mito Amato  45

Aglianico San Salvatore 1988  30

Montepulciano Spinelli stagioni  26

VINI ROSSI - RED WINES

MENU carta vett.indd   1314/06/15   17:00

VINI BIANCHI - WHITE WINES

BOLLICINE - SPARKLING WINE

Gioì San Salvatore, spumante brut Rosè 50

Merotto Valdobbiadene docg superiore brut Bareta 24

Le Vedute Franciacorta brut 30

Soligo Prosecco doc millesimato extra dry 20

Doglia Moscato D’Asti 24

Fiano Contrada Mito 24

Vermentino di Sardegna doc Audarya 20

Greco di Tufo docg Mito Lincanto 24

Falanghina San Salvatore 1988 26

Pecorino Superiore doc Spinelli stagioni  25

Ribolla Gialla igp Vigna del Lauro  22

Soave DOC Cà Rugate  20

Verdeca Brasento  24

Susumaniello rosè Tenuta Vallone 22

Negroamaro Igt A Mano 20

Chianti Buccia nera - Sassocupo 20

Valpolicella doc Ripasso 28

Taurasi docg Mito Amato  45

Aglianico San Salvatore 1988  30
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Acqua minerale 1/2 l.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,5

Acqua minerale 1 l. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,5

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

Caffè . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,5

Tè alla pesca - limone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

Grappa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

Vodka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

Amaro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5

Whisky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

Grappa Riserva . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Dolce

Drinks

Frutta di stagione . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6

Dolce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7

Sorbetto al limone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
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VINI ROSSI - RED WINES

I Nostri Bianchi

Falanghina DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bicchiere . . . . . . . . 8
Feudi di San Gregorio Bottiglia 0,375 L . . . . . . 12
 Bottiglia 0,75 L . . . . . . 24

Pietracalda Fiano di Avellino DOCG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L  .  .  .  .  .26
Feudi di San Gregorio

Cutizzi Greco di Tufo DOCG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 26
Feudi di San Gregorio

Costamolino Vermentino di Sardegna DOC . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 28
Argiolas

Gewϋrztraminer Alto Adige DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 30
J . Hofstätter

Blangè Langhe DOC Arneis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 32
Ceretto

I Nostri Rossi

Aglianico Rubrato DOC. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bicchiere . . . . . . . . 7
Feudi di San Gregorio Bottiglia 0,375 L . . . . . . 13
 Bottiglia 0,75 L . . . . . . 23

Morellino di Scansano DOCG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 26
Fattoria le Pupille

Valpolicella Classico DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 26

Plumbago Nero d'Avola DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 26
Planeta

Le Nostre Bollicine

Prosecco DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bicchiere . . . . . . . . 8
Victoria Bottiglia 0,75 L . . . . . . 22

Franciacorta Cuvée Imperiale DOCG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 40
Berlucchi

Cuvée Prestige Franciacorta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bottiglia 0,75 L . . . . . . 50

Cà del Bosco

Vini e Bollicine



Moretti Ricetta Originale  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20 cl.  . . . . 3,8
 40 cl.  . . . . 5,8

Moretti la Bianca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20 cl.  . . . . 4,4
 40 cl.  . . . . . . . 7

Vino della Casa (bianco e rosso)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1/4 l.  . . . . . . .4
 1/2 l.  . . . . 6,6
 1 l.  . . . . . 12

Bevande alla Spina

Heineken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .66 cl.  . . . . 5,5

Ichnusa non filtrata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 cl.  . . . . . . . 7

IOI Senza Glutine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .33 cl.  . . . . . . . 6

Birra bionda artigianale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 cl.  . . . . . . . 7

Moretti Zero  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .33 cl.  . . . . . . .5

Moretti La Rossa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .33 cl.  . . . . . . .5

Birra in Bottiglia

MENU carta vett.indd   11 14/06/15   17:00

Ichnusa cl. 33    
Una birra dal colore luminoso e con un gusto
dalle note piacevolmente amare

Stile Birraio  Lager
Tipologia colore Dorato 

Grado Alcolico 4,7% Vol

Messina cl. 33
Nasce dall’ispirazione dei Mastri Birrai che hanno 
selezionato un ingrediente speciale: i cristalli di sale Siciliani

Stile Birraio Lager non filtrata
Tipologia colore Dorato - opalescente
Grado Alcolico 5% Vol

Birra Moretti La Bianca   
50% malto d’orzo 50% malto di frumento
Stile Birraio  Weiss - Tipologia colore Torbita
Grado Alcolico 5% Vol.

Ichnusa Non Filtrata cl. 33  

Morbida, corposa ed equilibrata con i lieviti in sospensione

Stile Birraio  Non Filtrata
Tipologia colore Dorato e Luminoso
Grado Alcolico 5% Vol

4

2

SPINA - DRAFT

BOTTIGLIA - BOTTLE

4
6

4
6

4

4

5

4

5

6

MENU carta vett.indd   11 14/06/15   17:00

Ichnusa cl. 33    
Una birra dal colore luminoso e con un gusto
dalle note piacevolmente amare

Stile Birraio  Lager
Tipologia colore Dorato 

Grado Alcolico 4,7% Vol

Messina cl. 33
Nasce dall’ispirazione dei Mastri Birrai che hanno 
selezionato un ingrediente speciale: i cristalli di sale Siciliani

Stile Birraio Lager non filtrata
Tipologia colore Dorato - opalescente
Grado Alcolico 5% Vol

Birra Moretti La Bianca   
50% malto d’orzo 50% malto di frumento
Stile Birraio  Weiss - Tipologia colore Torbita
Grado Alcolico 5% Vol.

Ichnusa Non Filtrata cl. 33  

Morbida, corposa ed equilibrata con i lieviti in sospensione

Stile Birraio  Non Filtrata
Tipologia colore Dorato e Luminoso
Grado Alcolico 5% Vol

4

2

SPINA - DRAFT

BOTTIGLIA - BOTTLE

4
6

4
6

4

4

5

4

5

6MENU carta vett.indd   11 14/06/15   17:00

Ichnusa cl. 33    
Una birra dal colore luminoso e con un gusto
dalle note piacevolmente amare

Stile Birraio  Lager
Tipologia colore Dorato 

Grado Alcolico 4,7% Vol

Messina cl. 33
Nasce dall’ispirazione dei Mastri Birrai che hanno 
selezionato un ingrediente speciale: i cristalli di sale Siciliani

Stile Birraio Lager non filtrata
Tipologia colore Dorato - opalescente
Grado Alcolico 5% Vol

Birra Moretti La Bianca   
50% malto d’orzo 50% malto di frumento
Stile Birraio  Weiss - Tipologia colore Torbita
Grado Alcolico 5% Vol.

Ichnusa Non Filtrata cl. 33  

Morbida, corposa ed equilibrata con i lieviti in sospensione

Stile Birraio  Non Filtrata
Tipologia colore Dorato e Luminoso
Grado Alcolico 5% Vol

4

2

SPINA - DRAFT

BOTTIGLIA - BOTTLE

4
6

4
6

4

4

5

4

5

6



PIANO DI AUTOCONTROLLO PER LA SICUREZZA ALIMENTARE
INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI O

COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI.

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATE E SOMMINISTRATE
IN QUESTO ESERCIZIO POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato II
del Reg. UE n. 1169/2011 - "sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze"

HACCP SELF-CONTROL PLAN FOR FOOD SAFETY
INFORMATION FOR CUSTOMERS RELATING TO THE PRESENCE IN FOODS OF INGREDIENTS OR

TECHNOLOGICAL ADJUVANTS CONSIDERED ALLERGENS OR OF THEIR DERIVATIVES.

NOTICE TO CUSTOMERS: THE FOOD AND BEVERAGES PREPARED
IN THESE PREMISES MIGHT CONTAIN INGREDIENTS OR ADJUVANTS CONSIDERED AS ALLERGENS

List of allergenic ingredients used on these premises listed in Annex II
of EU Reg. no. 1169/2011 - “substances or products that cause allergies or intolerances”

UN NOSTRO RESPONSABILE INCARICATO È A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FORNIRE OGNI SUPPORTO O
INFORMAZIONE AGGIUNTIVA, ANCHE MEDIANTE L' ESIBIZIONE DI IDONEA DOCUMENTAZIONE,

QUALI APPOSITE ISTRUZIONI OPERATIVE, RICETTARI, ETICHETTE ORIGINALI DELLA MATERIE PRIME.

A DEDICATED MEMBER OF STAFF IS AVAILABLE TO SUPPLY CUSTOMERS WITH EVERY KIND OF
SUPPORT AND ADDITIONAL INFORMATION, EVEN PROVIDING DOCUMENTATION SUCH AS

OPERATIONAL INSTRUCTIONS, RECIPES, ORIGINAL LABELS OF RAW MATERIALS.

                     La Direzione - The Management

 1 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
   (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
  Cereals containing gluten and products thereof
  (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut)

 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei
  Crustaceans and products thereof

 3 Uova e prodotti a base di uova
  Eggs and products thereof

 4 Pesce e prodotti a base di pesce
  Fish and products thereof

 5 Arachidi e prodotti a base di arachidi
  Peanuts and products thereof

 6 Soia e prodotti a base di soia
  Soy and products thereof

 7 Latte e prodotti a base di latte
  Milk and products thereof

 8 Frutta a guscio e suoi prodotti
  (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di 
  pegan, del Brasile, pistacchi, noci macademia)
  Shell fruit and products thereof
  (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecan nuts, 
  Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts)

 9 Sedano e prodotti a base di sedano
  Celery and products thereof

 10 Senape e prodotti a base di senape
  Mustard and products thereof

 1 1 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
  Sesame seeds and products thereof

 12 Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg
  Sulfites in concentrations greater than 10 mg/Kg

 13 Lupini e prodotti a base di lupini
  Lupin beans or products thereof

 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi
  Molluscs and products thereof

 



Via Roma angolo Via Don Giovanni Bosco - Caserta
tel +39 0823 354831

Via Solferino, 3, Busto Arsizio - Varese
tel +39 0331 072450

Piazza della Loggia, 11 - Brescia
tel +39 030 293018

Viale Cassala, 59 - Milano
tel +39 02 8372740

Trattoria Caprese 2.0

Seguici su


